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Bu iiriin,

cevreye saygili modern tesislerde
dogjaya zarar vermeden
iiretilmistir.




Degerli Miisterimiz,

Modern tesislerde Gretilen ve titiz kalite kontrollinden gegirilmis olan drtinintzin
Size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun igin, bu kilavuzun tamamini
iiriiniiniizii kullanmadan dnce dikkatle okumanizi

ve bir basvuru kaynagi olarak saklamanizi rica ederiz.
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1. Bolum: Firininizin giivenli kullanimi

@ Firininizin kullanma voltaji 220 - 240
Volttur.

@ Ocaginizi 16 Amperlik bir sigortaya
baglayiniz. Evinizdeki sigortanin akim
degeri 16 Amperden az ise ehliyetli bir
elektrikciye 16 Amperlik bir sigortaya
baglatiniz.

@ Firininizi mutlaka toprakli priz ile
kullaniniz. Topraklama tesisatini ehliyetli
bir elektrikciye yaptiriniz. Topraklama
yapilmadan kullaniimasi halinde ortaya
cikabilecek zararlardan firmamiz sorumlu
olmayacaktir.

& Urlin Gizerindeki biitiin kutuplarin
elektrigini kesebilecek kontaklari arasinda
3mm bir aciklik bulunan bir galterin Grlnle
birlikte kullaniimasi gereklidir.

& ik kullanimda veya elekirik
kesintilerinde firininizin saatini mutlaka
ayarlayiniz.

& Uriiniinlizii yerlestirirken elektrik
kordonunu gdvdenin altina
sikistirmayiniz. Kordonu firin kapagina
sikisacak sekilde kullanmayiniz. Kordon
izolasyonu bundan zarar gorebilir.
Elektrik kordonu hasarlandiginda en
yakin servisimize basvurarak yenisini
taktiriniz.

@ Tutusabilen maddeleri firin icinde
bulundurmayiniz. Sayet cihaz yanliglikla,
istenmeden calistirilacak olursa, alev
alabilirler.

@ Firinin alt kismini aliminyum folyo ile
ortmeyiniz.

@ Pisirme yaptiginiz ortamda i1si ve nem
olusur. Mutfaginizin iyi
havalandirildigindan emin olunuz.
UrlinGinGiziin uzun bir siire yogun
calistinimasi ek bir havalandirma
gerektirebilir. Pencereyi acabilir veya
aspiratériinizin kademesini
ylkseltebilirsiniz.

@ Uriiniinlizii kullanmadan énce ambalaj
malzemelerini ¢ikariniz. Ambalaj
malzemeleri ¢cocuklar icin tehlike
olusturabilir.

& Cocuklari firindan uzak tutunuz. On
kapak acik iken lizerine ¢cikmasina
veya oturmasina izin vermeyiniz.

@ Sicak kaplar ¢ikarmak icin firin eldiveni
kullaniniz.

@ Kapagin daima tam olarak kapanmasina
dikkat edin. Firin, kapal kapak ile calismak
Uzere tasarlanmisg bir conta ile donatilmistir.

& Uriininiizd ilk galistirdiginizda
izolasyon malzemelerini ve isitici
elemanlarini kullanmaktan kaynaklanan
bir koku yayilacaktir. Firininizi ilk kez
kullanmadan énce bos ve kapagi acikken
en yuksek ayari kullanarak yaklasik 15
dakika boyunca isitiniz.

& Urlinlinliz Gizerinde bulunan tiim uyari
etiketlerini ve koruyucu malzemeleri Grint
kullanmadan 6nce mutlaka cikariniz ve
uyarilara uyunuz.

@ Arcelik A.S. Urlinler Uizerinde teknik,
fonksiyonel ve estetik degisiklik yapma
hakkini sakli tutar.

& Uriiniiniizil kullanima hazir hale
getirebilmeniz icin, 6nce monte edilecegi
yeri ve elektrik tesisatini yaptiriniz. Daha
sonra Yetkili Servisi’nizi cagiriniz.

@« Firinin uygun olmayan, yanhs veya
elverigsiz kullanimi sonucu kisiye veya
mala gelebilecek zararlardan, firmamiz
sorumlu olmayacaktir.

@ Firininiz pirolitik (kendi kendine)
temizleme 6zelligine sahiptir. Bu 6zelligi
kullanirken dikkatli olun. Gereksiz ve
zamansiz kullanimlar firininiza zarar
verebilir. Gerektigi zaman kullanin. (Bkz.
Sayfa 36-39)
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2. Bolum: Firininizin teknik 6zellikleri
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. Durdurma tusu

. Sicaklik ayar tusu

. Pisirme suresi / bitis zamani ayarlama tusu
. Segcme ve ayar (kumanda) digmesi

. Kapak acgilma dedektori

. Kizartma sis yuvasi

. Finn raf konumlari

. Lamba

Dis genislik 1592 mm

Disg derinlik : 609 mm

Dis yukseklik : 592 mm
L @ Firin hacmi 150 It

Agirhk (Net/Brat) :39/42kg
Besleme gerilimi  :220-240 V ~ 50 Hz

Akim 16 A

Lamba : 25 W, Halojen

Anma gucu 13485 W

Pisirme : Elektronik programlama ile pisirme
Termostat : Elektronik kontrollG

Pirolitik temizleme : 2 kademeli temizleme

Kullanim émrii: 10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin yedek parca bulundurma siiresi).

Uriniin Gizerinde bulunan isaretiemelerde veya iriinle birlikte verilen diger baskili dékiimanlarda
beyan edilen degerler, ilgili standartlara gére laboratuvar ortaminda elde edilen degerlerdir, bu
degerler, Urindn kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.



Ekran bilgileri
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. Saat gbstergesi

. Pisirme fonksiyon gdstergesi

. Pisirme program ve dnerilen raf seviyesi gostergesi
. Pisirme suresi ve bitis zamani gostergesi

. Sicakhk gdstergesi

. Kapi kilit semboli (Pirolitik temizlemede)

. Sicaklik artis sembolii

. Sayacg

. Pirolitik (kendi kendini temizleme) temizleme semboli
10. Cocuk (tus) kilidi semboli

11. “ICS” Akilli pisirme fonksiyon semboll

12. No smell (Koku giderme) fonksiyon semboli
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Firin aksesuarlari

Tel raf

Yiyecekleriniz tel raf Uzerine bir tabak icinde
veya bir kalip kabinda pisirmek veya
kizartmak icin yerlestirilebilir. (Sekil 1)

Yiikseklik ayarh tel raf

Bu raf diiz rafla ayni sekilde kullanilir. Ozel
formu sayesinde 2 farkli yikseklik
seviyesinde kullanilabilir. (Sekil 2)

Kizartma igin sig tepsi

Bu tepsi rafin altina yerlestirilerek yemek
sivilarinin ve kizartma yaglarinin asagiya
akmasini engeller. Yaglarin firinin etrafina
sicramasindan dolay et parcalari bu tepsinin
icinde etrafi kapatiimadan pisiriimemelidir.
(Sekil 3)

Kizartma Sisi ve Rafi
Yiyeceginizi dondurerek ve
kizartarak pisirmek
istediginizde kizartma sisini
kullanabilirsiniz. Yiyeceginizi
sikistirmaya yarayan gatallarin
vidalarini 1zgara sapi ile
sikistirip gevsetebilirsiniz.
(Sekil 4)

Derin tepsi/sig tepsisi
Yiyeceklerinizi tel raf kullanmadan bu
tepsileri kullanarak pisirebilirsiniz.

Pizza tasi

Tel raf Uzerine yerlestireceginiz pizza
tasini kullanarak pizzanizi pisirirken
mikemmel sonuglara ulasabilirsiniz.

DIKKAT!

Firininizi temiz tutmak icin, firinin igini asla aliminyum
folyo ile kaplamayin. Asiri 1Isinma firinin igcindeki
emaye katmanin zarar gérmesine yol acabilir.
Pisirdikten sonra sicak tepsileri, mutfak esyalarini
veya aksesuarlari (firin rafi, sis, damlama tepsisi,
1zgara vb.) firndan ¢iplak elle gcikarmayin.



3. Bolum: Firininizin montaji

Kurulum icin gereken

Olciler

* Firininiz daha iyi pisirme sonucu
alabilmeniz ve temizligi icin ylksek
performansli hava sirkllasyon
sistemine sahiptir. Bunu saglamak
icin:

* Firninizi tezgah alti dahil, verilen
Olculere uygun bir bélime
yerlestiriniz (Sekil 1).

» Montaj yuvasinin arkasinda kesim
Olcaleri 50 mm x 50 mm olmali ve
arka duvarda elektrik kablosu icin
bosluk olmahdir (Sekil 2).

« Firini montaj yuvasina ortalayarak
yerlestirin ve duvar arasinda 2 mm
bosluk birakin. .

* Firini koydugunuz yer 1siya Sekil 1
dayanikli olmali veya i1siya dayanikli 70
malzeme ile kaplanmalidir. e

Sekil 3

* Firinin kabinin iginde sabit ve
giivenli durmast icin, firni sag ve  (*) Eger kabin agiksa, duvarla arasindaki mesafe en fazla 70 mm olmalidir.

sol Ust taraftaki delikleri kullanarak

kabine vidalayin (Sekil 3). * Kurulum suresince firinin ana salterden elektrik baglantisini kesiniz.

« Kabinin ¢atlamasini nlemek icin, UrtininGzi, kurulum sonrasi elektrik baglantisina (priz, fis) kolayca ulasilabilir
kabinin kenarlarinda matkapla sekilde monte ediniz.

3 mm c¢apinda 2 delik agin.



4. Bolum: Firininizin kullaniilmasi

Firin Saatinin Ayarlanmasi

a) Finn ilk acildiginda e PEECEL
mgmmcg [ i\_l‘ é"uhc ‘
Firiniilk calistirdiginizda ekran yanip sénmeye basglar. .o |
Dogru zamani kumanda diigmesini gevirerek ayarlayin. —
Ornek: 12:30
Onaylamak icin kumanda digmesine basin. -
A i2"30 ‘
o §¢ O
b) Firin saatini degistirme
() digmesine birkag saniye kadar basiniz. sor _:.‘3138/ '
Ekran yanip sénmeye baglayacaktir. e | S
Kumanda digmesini kullanarak saati ayarlayin. Onaylamak :5{
icin ayni digmeye basin.
b= DG
K 1330 ‘
wr |°©® Q

Eger firin geciktirmeli pisirme durumundaysa, saat ayarlanamaz.

35 saatten az siiren elektrik kesintilerinde, elektrik geldigi zaman, firin saati otomatik
8 olarak ayarlanacaktir.



Pisirmeye Baslama (Hizh Pisirme)

Ekranda sadece glniin saati gézikmelidir, ekran yanip
sénmemelidir.

+ Kumanda diigmesine basin. Dugmeyi gevirerek istediginiz
pisirme programini segin.

+ Kumanda diigmesine basarak sureyi giriniz. Pisirme fonksiyon
gbstergesi sabit olarak yanacak ve tavsiye edilen isi1 yanip
sénmeye baslayacaktir. Tavsiye edilen sicaklik ekranda
gdzUuktuginde, dnerilen raf seviyesi ve pisirme konumu ekranda
gdzukar. Finn 1sinmaya basglar.Yemeginizi, gdstergede
gbsterilen uyari ve pisirme 6nerilerine dayanarak firina
yerlestiriniz.

Ornek: “ ” konumunda 2 veya 3. raf seviyeleri Onerilir.

°C semboll yanip séndigu slrece, kumanda digmesini
cevirerek degisiklikler yapabilirsiniz.

Digmeyi cevirerek sureyi giriniz. N

Firininiz, uygun sicakligr énerecektir. Dilerseniz, E) C(Slcakllk
ayar tusu) tusuna basip kumanda diigmesini kullanarak pisirme
sicakligini degistirebilirsiniz.

Ornek: 210°'ye ayarlanmisg “ ” fonksiyonu

Bu adimlardan sonra, firininiz iIsinmaya baslayacaktir.

- Sicaklik artis semboll E,, firin igerisindeki sicaklik artigini
gOsterecektir.

- Firin, gereken sicakliga ulastiginda, bir ka¢ kez sesli uyari
verir. Pisirmeyi durdurmak i¢in, Durdurma tusuna birkag saniye
kadar basil tutunuz.

Pisirme islemi tamamlandiktan sonra, fan bir siire daha
calismaya devam ederek firin igcinin sogumasini
saglayacaktir.

e
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Pisirme Programini Ayarlama

a) Hizli pisirme ile (Siire ayarh pisirme)

Hizh Pisirme bélimande anlatildigi gibi ilerleyiniz.
digmesine basiniz.

Pisirme stresi, 0:00 olarak yanip sdénecektir.

istenen siireyi ayarlamak icin kumanda diigmesini ceviriniz.

Ornek: 25 dakika pisirme siiresi

Kumanda digmesine basarak seciminizi onaylayiniz.

Pisirme stresi, sure girilir girilmez saymaya bagslayacaktir.
tusuna bastiktan sonra, sireyi 0’a ayarlayarak pisirme

programini istediginiz zaman iptal edebilirsiniz.

b) Pisirmeyi erteleme

istediginiz programi, pisirme stiresini ve pisirme sicakligini
ayarlayiniz.

Pisirme suresini ayarladiktan sonra, ®tu;‘,una iki kez
basiniz. Bitis zamani yanip sdnmeye baglayacaktir.
Pisirmenin bitmesini istediginiz zamani ayarlamak igin
kumanda diugmesini geviriniz. Dugmeye basarak slreyi
onaylayiniz.

Ornek: Pisirme, saat 13:00'da bitecek sekilde ayarlanmistir.
Pisirme programiniz bittiginde,firininiz aralikli olarak tger
sinyal sesi verecektir. Sinyal sesi, birka¢ dakika sonra
otomatik olarak duracaktir.
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Sayaci Kullanma

Firininizda, finn fonksiyonlari ile baglantili olmayan, mutfakta
ayrica kullanabileceginiz otomatik bir sayac vardir (max.
59 dakika 50 saniye ayarlanabilir).

tusuna ¢ kez basiniz. Ekranda kum saati sembolu
belirecek ve dijital saat 00m00s olarak yanip sénmeye
baslayacaktir.
Gerekli sureyi ayarlayana kadar kumanda dugmesini
ceviriniz.
Sire doldugunda firininiz sesli sinyal vererek sizi uyaracaktir.
Ekranda kum saati semboll yanip sénmeye baslayacaktir.
Durdurma tusuna basarak sinyal sesini kesebilirsiniz.

UYARI: Siireyi, istediginiz zaman énce @tU§una

basip kumanda diigmesini cevirerek degistirebilirsiniz.

DIKKAT! Sayaci durdurmak icin siireyi “0.00” olarak
ayarlayin ve kumanda diigmesine basarak onaylayin.

o M|
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Ekonomik Program

* Firininiz enerji tasarrufu saglamak icin “ECO” fonksiyonu
ile donatiimigtir.

« “ECQO” pisirme programi size diger fonksiyonlara gore %20
enerji tasarrufu ve damak tadiniza uygun pisirme yapmanizi
saglar.

* Bu programi da diger programlar gibi kullanabilirsiniz.

* Bu programda dnceden i1sitma islemi yapmayiniz ve kapagi
acmayiniz.

* Pisirme bitimini takiben fan, firininizin yeterince sogumasini
saglamak icin belli bir siire daha calismaya devam eder.

Kendi Pisirme Derecenizi Hafizaya Alma

Firininizin pisirme fonksiyonlarinda en sik kullanilan sicaklik
hafizaya alinmig sekliyle ekranda goriilmektedir. Eger bu
sicaklik ayarlari sizin i¢in uygun degilse ve her defasinda bu
degerleri degistiriyorsaniz, strekli kullanmak istediginiz degeri
hafizaya alabilirsiniz. Hafizaya aldiginiz deger daha sonraki
pisirmelerde ekranda otomatik olarak gorulecektir.

Segtiginiz sicaklik derecesini hafizaya almak igin:
1. ilgili fonksiyonu seciniz. Ornegin “ i

2. Ekranda “sicaklik degeri” yanip sénliinceye ve kinci bip
sesi duyuluncaya kadar “§“” tusuna basiniz.

3. Kumanda digmesini cevirerek istediginiz sicaklik derecesini
ayarlayiniz. Kumanda digmesine basarak onaylayiniz.

o
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Ekran Parlakhigin1 Degistirmek

Gostergenizin parlakhigini degistirebilirsiniz. Bunu yapmak igin:

* Firininizin saatini 12:10’a ayarlayiniz.

- istenen parlaklik seviyesini elde etmek icin * ﬁc ” tusuna basarken kumanda
digmesini (+ veya -) yonlerde ceviriniz.
- Isteginize gére parlakigi degistirdikten sonra, firin saatini gliniin saatini gésterecek
sekilde yeniden ayarlayiniz.

Cocuk Kilidi

Asagidaki adimlari takip ederek firini istem digi ¢alismalara karsi kilitleyebilirsiniz.
Firin kapaliyken Durdurma tusuna birkag saniyeligine basili tutunuz; ekranda “anahtar”
sembolu belirecektir. Firin kontrollerine erisim bloke edilmistir.

Cocuk kilidini agmak igin durdurma tusunu birkag saniyeligine basil tutunuz.

DIKKAT! Eger bir pisirme programladiysaniz, firini kilitleyemezsiniz.

No Smell (Koku Giderme) Fonksiyonu

Firininiz, pisirme sirasinda olugsan kokulari yok etmek amaciyla sadece size dzel bir
sistem ile donatiimigtir. “No Smell” fonksiyonu, pisirme sirasinda olusan kokularin
Ozel bir filtreleme sisteminden gegirilerek firininizi terk eden havanin temizlenmesini
saglar. “No Smell” fonksiyonu igin herhangi bir secim yapmaniza gerek yoktur. Bu
fonksiyon devrede oldugu zaman W sembolil, ekranda belirecektir. Bu fonksiyon
, ve ﬂ programlarinda devrede degildir.
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Pisirme Yontemleri

Simge

-
)

Ozellik

Turbo Firin
Firinin arkasinda isitici bir ekipman bulunur ve turbo yemeklerin
pismesine yardimci olur.

Tanim

Firin kisa strede segilen sicakliga ulasir. Bazi yemekleri pisirmeye
soguk firinda baglayabilirsiniz.

|| @
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Hamur isi (Statik + Fan)
Pisirme alttaki, Ustteki ve arkadaki isitici ekipmanlar ve fan tarafindan
gerceklestirilir.

Ug adet ilikili isitici ekipman birlikte kullanilir. Alttan yiiksek miktarda
1s1 verilir, hava sirkilasyonuyla da kuglik miktarda isi iletilir. Ustteki
1sitma ekipmaniyla disuk bir 1zgara etkisi yaratilir.

m
®)
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Statik (Ekonomik) program
Yemek, Ustteki ve alttaki isitici ekipmanlarla pigirilir. Fan ¢alismaz.

Bu bir enerji tasarrufu islevidir ancak iyi bir performans
g6stermektedir.

Statik Firin
Yemek, Ustteki ve alttaki isitici ekipmanlarla pigirilir. Fan ¢alismaz.

istenilen sicakliga ulasmak icin dnceden i1sitma gereklidir.
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Turbo Izgara
Pisirme, Ustteki isitici ekipman ile fan arasinda degisimli olarak
gerceklestirilir.

Bu islev, fan ve 1zgara etkilerini birlestirir. 1zgara yemege dogrudan
kizilétesi enerji verir ve fan tarafindan yaratilan hava hareketi bu
etkiyi arttirir.

Il
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Giclii 1zgara
Yemek, ustteki i1sitici ekipmanla pisirilir.

Hafif lzgara
Yemek, ustteki isitici ekipmanla pisirilir.

Guglh Izgara, tim firin ylzeyini kapsar.

Hafif 1zgara, daha kuguk bir ylizeyi kapsar.

Sicak Tutma Yemekleri sicak tutar.
7\?} Ustteki 1sitici ekipman, kontrolll bir dlizeyde ¢aligir, ihk hava
1 J sirkilasyonu vardir.
Buz ¢cé6zme Donmus gidalari ¢cdzmek igin kullanihr.
Firin icerisinde sicak hava dolastirilir.
X



Simge Oneriler Onerilen degerler
N Etin kurumasini énlemek icin; sebzeleri ve baliklari pisirmek icin; Min. Onerilen Maks.
(\‘L 3 tane rafa yerlestiriimis yemekleri pisirmek icin énerilir. 35° 180° 235°
——— Sulu tathlar, kekler, meyvali turtalar icin énerilir. Min. Onerilen Maks.
fa) 35° 205° 275°
=
= Not: Tim yemekler, firini dnceden i1sitmadan pisirilebilir. Min. Onerilen Maks.
ECO 35° 200° 275°
—_— Av hayvanlari gibi yavas, dikkatli pisirme gerektiren yemekler veya Min. Onerilen Maks.
kapall kapta agir ateste pismesi gereken etler icin. Kirmizi eti iyice 40° 240° 275°
S — pisirmek veya (icindeki yemek kismen ocakta pisirilmis) kapali
glveci yavas yavas kaynatmak icin.
YyYvYY Kirmizi ve beyaz eti iyice pisirmek icin onerilir. Min. Onerilen Maks.
~ 2 kg'ya kadar olan kimes hayvanlarini hafifce pisirmek icin de 180° 200° 230°
{'l\_’} kullanilabilir.
YvYYY Min.  Onerilen Maks
10 40 40
Izgarada pirzola, sucuk, sosis, blyUk karides ve tostlar icin dnerilir. )
\AA Min Onerilen Maks
[ ] 10 20 40
s Ekmekleri isitmak (sicaklik 40°C'nin altinda), yemekleri sicak tutmak Min. Onerilen Maks.
7\} veya yemekleri eritmek icin onerilir. 35° 80° 100°
S
Tum donmus gidalar ¢dzmek igin onerilir. Min. Onerilen Maks.
30° 30° 50°
X
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Akilh Pigsirme

Akilli Pisirme yemek pisirmeyi tamamen basitlestirir. Secilen yemege bagl olarak ve firinin igindeki
elektronik sensorlerden elde edilen verilere (nem ve sicaklik degisimleri) gbre pisirme ayarlari
(sicaklik, slre, pisirme devri) otomatik belirlenir.

Akilli Pigsirme calisma prensipleri

Akill Pisirme iki asamada pisirir.

1) "Bilgi toplama" asamasinda firin isitmaya baslar ve ideal pisirme suresi hesaplanir. Bu asama
5 ile 40 dakika arasinda surer.

« Kumanda diigmesine basin, "Akilli Pisirme"yi {£]“ secin ve diigmeye tekrar basarak onaylayin.

+ 11 farkl yemek ¢esidinden birini segmeniz gerekmektedir. Digmeyi her cevirdiginizde sirayla su
yemek programlari gosterilir:

- Pizza

- Dana Rosto

- Dana/Sigir Eti

- Kuzu Eti

- Balik

- Tavuk Eti

- Sebze Yemekleri

- Sufle

- Tuzlu Pastalar

- Turtalar

- Kurabiye/Corek

- Kek/Pasta



Pisirme Programini Ayarlamak (ICS)

a) Hizh pisirme ile (Sure ayarl)

Kumanda digmesini ¢evirerek fonksiyonunu seciniz. Ekranda
yiyecek secenekleri yahip sdnecektir. Kumanda digmesini kullanarak
dilediginiz yemek tipini seciniz. Tepsinizi, ekranda 6nerilen raf seviyesine
yerlestirip firin kapagini kapatiniz. Kumanda diigmesine basarak segiminizi
onaylayiniz. Pisirme islemi baslayacaktir. “Bilgi toplama” asamasindan
sonra, ekranda gerekli olan pisirme siiresi ve “ICS” yazisi gorllecektir.
Pisirmenin bitiminde, firininiz sesli uyari verecektir.

b) Pisirmeyi erteleme

Kumanda digmesini ¢evirerek fonksiyonunu seciniz. Ekranda
yiyecek secenekleri yahip sénecektir. Kumanda diigmesini kullanarak
dilediginiz yemek tipini seciniz. Tepsinizi, ekranda 6nerilen raf seviyesine
yerlestirip firin kapagini kapatmlz.@tugunu kullanarak ekrandaki
“Pisirme Bitis Zamani” semboliinin tzerine geliniz. Kumanda digmesi
ile pisirmenin tamamlanmasini istediginiz saati ayarlayip digmeye
basarak seciminizi onaylayiniz.

Pisirme islemi baslayana kadar ekranda kayan “ICS” yazisi gérulecektir.

UYARI: Pisirme bitis zamani, ortalama pigirme siiresi tahmin edilerek hesaplanmaktadir. Bu nedenle,
pisirme bitis zamani, ayarladiginiz siireden birkac dakika kadar farklilik gésterebilir.

NOT:

Bu islevi kullanirken firini énceden 1sitmaya gerek yoktur. Pisirme devri MUTLAKA soguk firinla baglamalhdir.
Firin hala sicaksa, bu islevi kullanmadan dnce tamamen sogumasini bekleyin.

ONEMLI:

Bilgi toplama asamasinda firinin kapagini agmayin; aksi takdirde hesaplama ve pisirme bilgisinin kaydi yanls

olacaktir.



“|CS” AKILLI PiSIRME SiSTEMi

- Pizzayi raf teline yerlestirerek gevrek bir pizza tabani elde edebilirsiniz.

- Tava kullanacaksaniz: derin bir tava kullanin (yaglarin sigramamasi igin).
- Kiimes hayvanlarinin derisinde delik agin.

Pizza (raf telinin Gstline bir pisirme kagidi koyarsaniz, eriyen peynirlerin firinin igine damlamasini énlersiniz)
- Yumusak bir taban elde etmek icin pisirme tepsisine yerlestirin.
- Eti, pisirmeye baslamadan en az bir saat 6nce buzdolabindan cikarin.
Dana Rosto - Az pigmis bir et elde edersiniz. Etin ¢ok pismesini istiyorsaniz, geleneksel firini kullanin.
- Pisirme isleminin sonunda, eti dilimlemeden énce 7 ile 10 dakika arasinda bekletin (aliminyum folyonun icinde sarili halde).
- . ) - Eti, pisirmeye baslamadan en az bir saat 6nce buzdolabindan ¢ikarin.
&‘\ Dana/Sigir Eti - Az pismis bir et elde edersiniz. Etin cok pismesini istiyorsaniz, geleneksel firini kullanin.
- Pisirme isleminin sonunda, eti dilimlemeden 6nce 7 ile 10 dakika arasinda bekletin (aliminyum folyonun iginde sarili halde).
- Eti, pisirmeye baslamadan en az bir saat 6nce buzdolabindan ¢ikarin.
/ Kuzu Eti - Yuvarlak ve etli bir butu tercih edin (uzun ve kemikli bir buta gére). Derin bir tava kullanin.
- Pisirme isleminin sonunda, eti aliminyum folyonun icinde sarili halde bir siire bekletin.
- Bu islev sadece otlar ve beyaz sarapla pisirilmis batiin balik i¢in kullanilabilir. (Izgara balik veya kalay yapraginda pisirilmis
0’( Balik balik, firinin énceden isitilmasini gerektirir.)
- Siste pisirirken, damlama tepsinin en alttaki rafa koymayi unutmayin (yaglar toplamasi igin).
tf Tavuk Eti

Sebze Yemekleri

- Tepsinizin blyukliginin yemege uygun olmasina dikkat edin. Aksi takdirde yemek sulari tagabilir.

Sufle

Kabin icini tereyag ile kaplayin ve kabin icine parmaklarinizla dokunmayin (aksi takdirde sufle kabarmaz).

Tuzlu Pastalar

-Yapigsmayan aliiminyum bir kap kullanilirsa hamurun alti ¢itir ¢itir olacaktir.
- Raf teline yerlestirmeden 6nce donmus gidalarin kabini gikarin.

Turtalar

- Yapigsmayan altiminyum pasta kabi kullanin.
- Alttaki hamur gevreklesecektir.

Kek/Tatli Pasta

Kek kabinda (kare veya yuvarlak) hazirlanan kekler. Daima firin raf telinin Ustline koyun. Yanyana iki kek birlikte pisirilebilir.

Kurabiye/Corek

Hamur tepsisinde biskuviler ve hamur iglerini pisirirken tepsiyi firin raf telinin Gstiine koyun.



Kullamigh ipuclan

Pizza

Peynir ve domates sosunun firinin igine
damlamamasi icin, raf telinin Ustlne pisirme
kagidi koyun.

Meyvali Tathlar

Metal pisirme kaplari, cam ve porselene gore
daha iyi sonug verir. Metal kap, hamurun
gevreklesmesini de saglar. Meyvali tatllarda
meyva sularinin hamuru sulandirmamasi i¢in,
dibe irmik, biskuvi pargalari vb. koyun (fazla suyu
almasi icin). Cok tath olmayan sebzeli tatlilarda
(1ispanakli, domatesli vb.), sebzeler ¢cok su
icerdiginden dolay! bir kasik misir unu serpin.

Balik:

Baligi satin alirken, k6t kokmamasina ve deniz
baligi ise hafif tuzlu bir kokusunun olmasina
dikkat edin. Balik sert ve saglam olmali, pullari
derisine iyi yapisik olmalidir. Gozleri parlak ve
kalkik olmali, solungaglar parlak ve nemli
olmalidir.

Dana / Kuzu Eti

Eti pisirmeden belirli bir sire énce dolaptan
cikarin. Sicakliktaki ani degisiklik eti sertlestirir.
ideal pismis etin digi kizarmis ici pembe olur.
Pisirmeden 6nce eti tuzlamayin; et sertlesebilir.
Eti catal yerine kasikla cevirin. Pistikten sonra
10-15 dakika bekletin. Eti folyoya sarin ve firin
kapag! acik sekilde bekletin.

Rostolar icin derin kaplar kullanin. Rosto igin
emaye tepsi kullanmayin. Sarimsak yerlestirmek
icin kuzu butunu delmeyin. Sarmisagi et ile kemik
arasina yerlestirin.
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5. Bolum: Bakim, temizlik ve nakliye

Kendi kendini temizleme (Pirolitik) ozelligi

* Pirolitik temizleme 6zelligi firininizin pisirme
fonksiyonu degildir. Bu 6zellik firininizin kendi kendini
temizlemesini saglayan bir fonksiyondur.

Calisma prensibi

Pirolitik temizleme sirasinda firin ici cok yiksek
sicakliga kadar (yaklasik 450°C) isitilir. Ulagilan
yuksek sicaklikta firinin i¢ bélmesinde, yan ve arka
duvarlarda olusan kir, yag ve yemeklerden sigrayan
kicuk artiklar yakilir. Pirolitik temizleme 6zelligi
sayesinde, firin icerisinde olusan duman ve koku,
firmin igindeki hava bir filtreden gegirildigi icin yok
olur.

islem sonunda firin duvarlari temizlenir.

Yapmaniz gereken tek sey firin tabaninda olusan ince
killeri nemli bir bezle silmek olacaktir.

DIKKAT!
* Pirolitik temizleme sirasinda firin cok ylUksek sicakliga
ulastigi icin kapi otomatik olarak kilitlenir.

Pirolitik temizleme fonksiyonlari

Firininiz, farkl durumlara uyum saglayacak sekilde
iki ayr pirolitik temizleme programiyla donatiimistir.

1. Firin ici kirliligini sensérlerle otomatik olarak algilayan
ve temizleme slresini kendi kendine belirleyen
pyrocontrol sistemi

2. Normal kirli firin igin kullanabileceginiz, 2 saat icinde
firininizi temizleyecek pyromax sistemi

DIKKAT!

Asla firinin tutma sapina kumas bir esya (havlu,
orti vb.) asmayin.

Temizleme sirasinda firinin dis yiizeyleri normale
gore daha fazla 1sinir. Cocuklari uzakta tutun.



Pirolitik temizleme ne zaman kullanilhir?

* Firini bos halde 1sitirken duman gelirse veya pisirme sirasinda asiri
duman cikarsa, pirolitik temizleme iglevini kullanabilirsiniz.

* Finn sogukken bile hog olmayan bir koku geliyorsa, bu islevi kullanabilirsiniz.
* Firinin kirle kaplanmamasi igin, temizleme islemini ihmal etmeyin.

AZ MIKTARDA |Biskiiviler, sebzeler, Yakarak temizleme iglevine

ATIK BIRAKAN | kekler, sufleler gerek yoktur.
GIDALAR
ATIK BIRAKAN | Et, balik (acik bir kapta), | Yakarak temizleme iglevini,
GIDALAR doldurulmus sebzeler | firinin her 3 kullanimindan
sonra ¢aligtirin.

COK Izgara sisine takili Firinin icinde ¢cok miktarda
MIKTARDA blylk parca et atik olusmussa, yakarak
ATIK BIRAKAN temizleme islevini calistirin.
GIDALAR

ONEMLI:

Firini her kullandiktan sonra, pirolitik temizleme islevine bagvurmaya
gerek yoktur. Pirolitik temizlemeyi, firin kirlendigi zaman uygulayin.

DIKKAT!
Finnin kirlilik seviyesinden emin degilseniz pyrocontrol temizleme
fonksiyonunu kullanabilirsiniz. Bu fonksiyon kirlilik seviyesini otomatik olarak

Olcer ve gerekli temizleme suresini hesaplar. .
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Pirolitik (Kendi Kendine Temizleme)
Fonksiyonunun Kullanimi

Temizleme isleminin hemen baslamasi

a. Finnin icindeki tim aksesuarlar (tepsiler, raflar,
kizartma sisi) ¢ikarin ve tagsma sonucu olugabilecek
blyltk yemek artiklarini ve kirlerini silin.

b. Program gdstergesinin normal saati gésterdiginden
ve yanip sénmediginden emin olunuz.

c. Kumanda digmesine basiniz, sonra kumanda
dagmesini soldaki “ ” pozisyonuna getiriniz.

Firniniz iki farkl temizleme fonksiyonu sunmaktadir:
Pyromax ve Pyrocontrol
Uygun fonksiyonu seginiz.

a) Pyromax

Basglangi¢ zamanini ertelemek igin, bitis zamanini
secip istenen zamani girerek degistiriniz. Kumanda
diagmesine basarak sureyi onaylayiniz.

Pirolitik temizleme islemi baglayacaktir. Ekraniniz
asagidaki bilgileri gosterecektir:

- Sire

- Toplam sure

- Kalan sure

- Pirolitik temizleme bitis zamani

- Kapi kilit sembol
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b) Pyrocontrol

Bu islevde firin, kirlilik oranina gére gerekli temizleme
sUresini hesaplar. Boylece gercek ihtiyaglariniza uygun
davranarak enerji tasarrufu saglamis olursunuz.
Baglangic zamanini ertelemek icin bitis zamanini secip
istenen zamani girerek degistiriniz.

Kumanda diigmesine basarak sureyi onaylayiniz.
Pirolitik temizleme islemi basladiginda, firin, kirliligine
bagli olarak pirolitik temizleme siresini hesaplar; bu
adim birkac dakika strecektir.

Ekranda asagidaki bilgiler gézikdr:

- Kalan sure

- Tahmini Pirolitik Temizleme islemi bitis zamani

- Sure

- Kapi kilit sembolU

c) Pirolitik temizleme bitisi
Firin tabanindaki kil kalintisini nemli bir stinger ile
aliniz.

DiKKAT! Pyrocontrol temizlemede programin bitis
zamani tahmini bitis zamanidir. Program bitis
siresi, firnin kirlilik seviyesine gére degisebilir.
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Firinimizin dis ylizeyinin ve aksesuarlarin temizlenmesi

* Kullanacaginiz temizlik malzemelerini paslanmaz ylzeyi silebilecek
partikuller icermemesine dikkat ediniz.

» Krem veya sivi temizleyici kullaniniz.

* Toz ve deterjan niteligindeki mekanik temizleyiciler ile, camasir
suyu niteligindeki temizlik maddelerini kullanmayiniz.

* Firinin dis yuzeyini ihk su ile 1slatiimis bir stinger kullanarak
temizleyiniz.

* Firin kapak camlarini temizlemek i¢in sivi deterjan kullaniniz.
* Aksesuarlari bulasik makinesinde veya lavaboda yikayiniz.

DIKKAT!
Temizlik dncesi firinin elektrik baglantisini ana salterden kesiniz.



Firin aydinlatma lambasinin degistirilmesi

UYARI: Aydinlatma lambasini degistirmeden énce
ana salterden elektrigi kesin. Gerekiyorsa firini
sogumasi i¢in birakin.

Firin lambasi 6nde firinin sol Ust késesindedir.

 Koruyucu lamba kapagini saat yéninin tersine (sol)

dogru cevirerek ¢ikariniz.

* Lambay ¢ikararak
-25W
-220/240 V
-300°C
-E14

- Lamba kapagini tekrar yerine takiniz.

« Parcalari takarken contalarin dogru yerlestirildiginden

emin olun.

« Tekrar elektrigi agin.

Ozelliklerinde yeni lambay takin.

Lamba
s e
S —
Jf = b
[l — —y
§ - -
— ~—
— ~
Vidayi
cikarin Kapak
DIKKAT!

Aydinlatma lambasi halojen oldugundan lambayi
degistirirken lastik eldiven kullaniniz.

Eger nakliye ihtiyaciniz olursa;

@ Orijinal ambalajini saklayiniz.
Orjinal ambalaji ile tasiyiniz, ambalaj
Uzerindeki tagima isaretlerine uyunuz.

« Orijinal ambalaji yok ise;

@ Firin kapagi ile firin tepsileri arasina
mukavva benzeri koruyucu koyunuz.
@ On kapak tutamagindan tutarak
kaldirmayiniz.

@ Firinin Gzerine agirhk koymayiniz.
@ Dis yUzeyi darbelerden koruyunuz.
@ Tasima sirasinda Grinu normal
konumda birakiniz. (Ters veya yan
koymayiniz)

25
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6. Bolum: Yetkili servisi cagirmadan énce
vapilmasi gereken islemler ve guvenlik uyarilari

Firinin diizgiin calismadigini distniyorsaniz, dnce asagidaki kontrolleri yapin.

Sorun

Olasi neden

Oneriler

Firin isitmiyor.

» Elektrik yok.

- Sigorta atmis.
+ Secilen sicaklik cok disuk

« Elektrik olup olmadigini ve firina giren
kabloyu kontrol edin.
« Sigortayi degistirin.
+ Sicakhgi yikseltin.

Aydinlatma lambasi sénmiyor.

Kapak kilidinde sorun var.

Yetkili Servise danisin.

Firinin icindeki stk calismiyor.

+ Lamba bitmis.
* Finin elektrige baglanmamis veya
sigorta atmis.

+ Lambay!i degistirin.
« Elektrik baglantisini ve sigortayi
kontrol edin.

Pirolitik temizleme fonksiyonu
calismiyor.

+ Kapak tam kapanmamis.
+ Kapak kilidinde sorun var.

» Kapagi duzgiin kapatin.
* Yetkili Servise danigin.

Firindan bir uyari sesi geliyor.

* Pisirme sirasinda
+ Pisirme tamamlaninca

+ Gereken sicakliga ulagild.
+ Sectiginiz pisirme programi
tamamlandi.

Gostergede bir anahtar isareti
var.

* Tuglara bastiginizda
+ Kumandalar kilittlenmis.

* Normal calisma
+ Kilidi agmak igin bir tugsa basin ve
"Devre digl"yi segin.

Sorununuz ¢ézllmemisse, zaman gegirmeden Yetkili Servisi arayiniz.




7. Bolum / Tiiketici hizmetleri:

Degerli Misterimiz,
Sizlere iyi Uriin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de 6nemine inaniyoruz. Bu nedenle siz bilingli tiketicilere cok genis kapsamli yeni hizmetler
sunmaya devam ediyoruz.

Yetkili Servislerimizin haftanin 7 giinii 09:00 - 22:00 saatleri arasinda hizmet vermeye baslamasinin ardindan, Arcelik Gagri Merkezi de haftanin
7 guni 08:00 - 24:00 saatleri arasinda yeni telefon numarasi olan 444 0 888 ile canli olarak hizmet vermeye basladi.
Dogrudan bu numarayi cevirerek Arcelik Cagri Merkezine basvurabilir ve arzu ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Yeni Numaralar:
444 0888
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden *)
Diger Numara:
(0216) 585 8 888

* Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi Gzerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM
tarifesi Gzerinden lcretlendirme yapilmaktadir.

Cagri Merkezimize ayrica www.arcelik.com.tr adresindeki Tiketici Hizmetleri bdlimiinde bulunan formu doldurarak ya da
0216 585 8 888 nolu telefonu arayarak ya da 0216 423 23 53 nolu telefona faks gekerek de ulasabilirsiniz.
Yazili bagvurular igin adresimiz: Arcelik Cagri Merkezi, Ankara Asfalti Yani, 34950 Tuzla/ISTANBUL

Asagidaki 6nerilere uymanizi rica ederiz.

1. Urlintiniizi aldiginizda Garanti Belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. UriniinGizii kullanma kilavuzu esaslarina gére kullaniniz.

3. Urtintindizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Gagri Merkezimize bagvurunuz.

4. Hizmet icin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti”’ni sorunuz.

5. Isiniz bittiginde servis teknisyeninden "HiZMET FiSI" istemeyi unutmayiniz. Alacaginiz Hizmet Fisi, ilerde iiriiniiniizde

meydana gelebilecek herhangi bir sorunda size yarar saglayacaktir. 27

6. Kullanim &mri: 10 yildir. (Uriniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin gerekli yedek parca siresi.) _



